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(sur une base de 20 personnes)
Ce tarif ne comprend
pas le transport.

PAYS DE GRIGNAN : UN TERRITOIRE GENEREUX

Découvrez le temps d’une journée des lieux d’exception et éveillez
vos sens a travers les richesses de ce pays au cceur de la Provence.

Q/OU Réi%\
10h00 - Atelier - Musée de la soie (Taulignan) - visite guidée ’ﬁ;@c
avec automates et diaporamas

Un Musée vivant et interactif : du cocon au tissu.

Installé au cceur du village médiéval de Taulignan, haut lieu de I'industrie
soyeuse au XIX® siecle, I’Atelier-Musée vous fera découvrir I'univers de
la Soie a travers une muséographie contemporaine, des métiers en
fonctionnement, deux diaporamas, un élevage de vers a soie...

Les « orphelinats industriels de Taulignan».

Avec une vingtaine d’établissements de soie en 1850, Taulignan était la
premiére commune mouliniére de la Drome. Le Musée témoigne des
conditions de travail des ouvriéres dans les ateliers.

11H00 - Durance (Grignan)

Parfums - Cosmeétiques - Senteurs d’Intérieur

Visite guidée de nos ateliers de fabrication.

Venez découvrir le savoir faire des Ouvriéres de Durance : visite de I'atelier
de fabrication de nos bougies parfumées et artisanales, des ateliers de
conditionnement, de I’atelier de couture, de notre laboratoire de recherche
et de développement...

Cette visite est commentée par un membre du personnel de fabrication.
Diffusion d’un film. Boutique sur place (déstockage de I'usine).

12H30 - Restaurant « Les Méjeonnes » (Valaurie)
Au sud de Montélimar, sur la route du Pays de Grignan, se trouve une

ancienne ferme construite en 1650 reconvertie en Hotel / Restaurant de
charme « Les Méjeonnes ».
Aujourd’hui, au cceur de la Drome Provencale, cette batisse accueille les

voyageurs qui désirent se reposer ou se restaurer dans un cadre

paisible, original et préservé.
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14h30 - Eyguebelle (Valaurie)

L'histoire d'Aiguebelle puis d'Eyguebelle, c'est I'histoire d'hommes
passionnés et sensibles qui ont toujours été animés du souci de perfection
pour élaborer leurs élixirs, liqueurs, et sirops de fruits. Pour y parvenir ils
ont recherché en Provence et dans les Alpes les racines, les graines, les
fruits et les fleurs les meilleurs pour en extraire la quintessence.

Aujourd'hui c'est toujours la passion qui nous permet d'exprimer, dans
la fabrication des sirops et I'assemblage des ardbmes, toute la subtilité
des godts et des parfums de fruits.

16h00 - Chocolaterie Morin (Donzere)
Jean-Francois MORIN Chocolatier de pére en fils héritier d'un savoir-faire

depuis trois générations perpétue la tradition et régale de ses douceurs
les amateurs du "Bon chocolat".
Associé a des produits du terroir de la Dréme Provencale, Amandes de
Provence, noisettes, griottes, provenant de nos vergers, notre chocolat
nous permet d'élaborer une vaste gamme de spécialités apte a séduire
les amateurs les plus exigeants.
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Circuit modifiable
et adaptable au fil de vos
envies — nous consulter.

MENU DE GROUPES
2007/2008

Hors boisson : 16.50 €
Avec vin et café: 19 €

Avec apéritif,vin et café : 20 €
(Prix TTC par personne, service inclus)

Apéritif
Kir a la Créme de fruits
d’Eyguebelle

Entrées
Biscuit de poisson au pistou,

salade verte

ou
Chiffonade de pintade

aux marrons

ou
« Salade italienne »

Plats chauds
Filet de colin gratiné a la provencale
ou
Filet de poulet en olivade
ou
Longe de porc aux pruneaux

Tous ces plats sont servis avec la garniture
du moment

Desserts
Parfait glacé a la Mandarine

d’Eyguebelle

ou
Bavaroise fruits de la passion, coulis

de framboise

ou
Tarte aux fruits de saison

Cafe
Café et nougat de Montélimar

Vin

Ya de vin par personne

Il est important de faire un choix commun pour

I’ensemble des convives

Contact : Agence Revaccueil

Tél. : 04 75 55 00 21 - Fax : 04 75 55 28 20

revaccueil@wanadoo.fr
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