ENTREZ DANS LES SECRETS DU PAYS DU CERDON :
NATURE ET TRADITIONS !

A partir de\ . } . . }
Une journée entre Tourisme Industriel et Séquence Nature.

‘ ¥S.”
\ 29, 90 €/pe Km Une escapade au cceur d’une nature paisible ou le charme et
Circuit : 10 I’authenticité se conjuguent avec la découverte d’une palette de
S « savoir-faire... au cceur de Cerdon, village viticole avec ses 19

Va\\d\te toute yannée ;
fontaines et ses 3 ruisseaux a truites...

—

*
(sur une base de 20 personnes)

Ce tarif ne comprend
pas le transport.

10h00 - Cuivrerie de Cerdon (Cerdon) - visite guidée ;@

Cette usine née en 1884 constitue un patrimoine industriel unique par
son caractéere ancestral, les machines et modes de fonctionnement
utilisés (roue a aube, martinets...) et le savoir-faire mis en ceuvre.

La Cuivrerie est I'unique site en mesure de raconter en situation réelle le
travail des dinandiers repousseurs, travailleurs du cuivre et ceci depuis
150 ans.

800 m2 d’atelier a visiter. Démonstrations de fabrication d’un objet en cuivre.

Le @ de la visite : magasin d’usine ouvert 7 jours 7 toute I'année.

D 4 La Cuivrerie de Cerdon est titulaire du label national EPV (Entreprise du
‘T @ 1h Patrimoine Vivant) “décerné aux Entreprises Francaises fondatrices et
b Bl Tarif : 4,50 € porteuses de I’identité économique et culturelle Francaise.”

11h30 - Caveau de « la Suisse » (Cerdon)

Dégustation du célébre pétillant « Cerdon » méthode ancestrale
(productions de 3 viticulteurs du village).

®1h

Tarif: 3 € Le @ de la visite : accompagnement, aperitif sucre ou sale. Cadre vigneron

typique - ambiance musicale et conviviale.

12h30 - Déjeuner gourmand a l’auberge du Cerdonnet

Des odeurs et des saveurs de notre Région préparés avec des produits
exclusivement frais et réalisés « maison ». Une ambiance chaleureuse !




APRES-MIDI

15h00 - Grotte du Cerdon - Visite commentée

Résultat du lent travail des eaux tumultueuses des périodes glaciaires,
ces grottes offrent un parcours surprenant. De retour dans le parc
ombragé, chacun peut profiter d’un espace détente et exercer ses
connaissances sur la chronologie terrestre et I'’évolution de 'homme a
travers un parcours pédagogique.

Dm0 P

Tarif : 5.50 €

Menu a 16,90 €

Gateau de foie de volaille
et son coulis de tomate
Jambon a I’'os grillé a la broche
Sauce madeére
et ses légumes du moment

Menu a 25 €

Spécialité du chef :

(7)) . . Grenouilles fraiches a la persillade
5 Fromage blanc a la creme Gratin dauphinois
ou
E sélection de fromages affines ~ _ N .
E Fromage blanc a la creme
. ou
W FESIRIE ERUTTIEER sélection de fromages affinés
Al | 0 N e
7)) Assiette gourmande
2
0
n
LU Menu a 19,50 €
Y] . .
O Terrine de saumon maison
S
intade fermiere gratin dauphinois
(/)] Pintade fermié in dauphinoi
Sauce madeére Kir:1,80 €
et ses légumes du moment Verre de Cerdon : 2,00 €
________ Yavin: 2,50 €
Fromage blanc a la créme Café:1,20 €
ou

sélection de fromages affinés

Assiette gourmande

Circuit modifiable Contact : La Cuivrerie de Cerdon (Didier)
et adaptable au fil de vos Tél.: 0474 3996 44 - Fax : 04 74 39 93 55
envies — nous consulter. didier@cuivreriedecerdon.com
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